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Basic Data

General Information

Valid From Jul 4,2020
Valid To Dec 31,9999
Created On May 6, 2020
Created By HERBIG_G
Changed On Jul 3,2020
Changed By DARGIER_C500
Brand Name KNORR

HOS 710034103664
Change Number 300003809512

CU Product Information RecorD Description

Language Description
Dutch_BE Knorr Collezione Italiana 18 Pizzabodems 9,9kg <UFS>
English 3PM Knorr Pizza Bases 9.9kg BE/FR (CU)
French Knorr Collezione Italiana 18 Fonds pour Pizza 9,9kg <UFS>
French_BE Knorr Collezione Italiana 18 Fonds pour Pizza 9,9kg <UFS>

Target Location

Validity Area Language

Belgium French
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CU Product Information RecorD : 720000081356/000

Authorization Group : R&D CATEGORY SAVOURY

Status : Released PL

Planned effective date : Jul 12, 2020

CUC Product Information RecorD Data

CUC Product Information RecorD Header data

CUC Product Information RecorD : 200000207381/000/001

Rating : PUBLIC
Validity Area : EU

Valid From : May 15,2020
Valid To: Dec 31,9999
Status: Released

Product Name

Language Product Name
English Pizza Base
English_EU CoM: DE
French Knorr Collezione Italiana 18 Fonds pour Pizza
French_BE Knorr Collezione Italiana 18 Fonds pour Pizza

Ingredient and Allergens/Diet Declarations

Target Location/Language :

Legal Denominator :

Ingredient List:

FOODS:BE/French

Fonds de pate précuits pour pizza

Ingrédients : farine de BLE 77%, eau, huile de colza, levure, sel, sucre, extrait de malt d'ORGE, émulsifiant (mono- et diglycérides d’acides gras),
acidifiant (acide lactique). Peut contenir : ceuf.

Additional Declarations

Target Location/Language: FOODS:BE/French
Measures :
Measure Type Value UoM UOM Description
Poids déclaré 9.900 g grammes
"Portions/Doses/ 18 no. Numéro
Poids par portion 550 g grammes
All Statements:
Purpose Description
NON ARTWORK CLAIMS Convient aux végétariens et aux végétaliens Pasteurisé dans I'emballage
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Authorization Group : R&D CATEGORY SAVOURY
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Status : Released PL

Planned effective date : Jul 12, 2020

Purpose

Description

NUTRITION

Valeurs nutritionnelles
Pour 100 g de fond de pizza
Energie
Matiéres grasses

dont acides gras saturés
Glucides

dont sucres
Fibres
Protéines
Sel

OTHER

18 x 8 portions = 144 portions

OTHER

Poids net:9,9kg e
9x2x550¢9
Emballé par 2 fonds

OTHER

FORMAT GASTRONORME

PRODUCT ORIGIN

Produit en Allemagne

PRODUCT ORIGIN

Farine de blé origine : UE

SHELF LIFE A consommer de préférence avant fin : voir coté.

STORAGE Conditions de conservation : a conserver au sec et a température ambiante. Une fois ouvert, mettre au froid et
consommer dans les 2 jours. Peut étre congelé.

SYMBOLS/LOGOS Green dot

SYMBOLS/LOGOS Please recycle

USE INSTRUCTIONS

Comment faire une délicieuse pizza ?
1. Préchauffer votre four a 220°C - thermostat 7.
2. Prendre un paquet de 2 fonds pour pizza. Etaler en couche finie la garniture pour pizza sur chaque fond.

4. Cuire au four pendant 10 - 15 min.
Chaque fond mesure approximativement 48 x 27 cm (taille gastronorme).

Nutrient Declarations

Target Location/Language:

FOODS:BE/French

On Pack Nutrition Information [As Sold]

Pour

Nutriments 1(?53;3
[1]

Energie 1.373 kJ
Energie 326 kcal
Matiéres grasses 7149
;;?Jr:é:ades gras 089
Glucides 549
- dont sucres 149
Fibres 339
Protéines 9949
Sel 23¢9
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3. Ajouter la garniture de votre choix : champignons, poivrons, lardons, anchois, olives,... et répartir la mozzarella.
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Pour-100 g (As Sold)

Statements:

[1] Produit tel que vendu

End of CUC Product Information RecorD 200000207381/000/001
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