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UL-WEB-UFS Report

CU Product Information Record : 720000056943/000

Authorization Group : R&D CATEGORY SAVOURY

Status : Released PL

Planned effective date : Jan 24, 2024

Basic Data

General Information

Valid From Jan 24,2024
Valid To Dec 31,9999
Created On Jan 16,2024
Created By BOUSSE_K500
Changed On Jan 23,2024
Changed By SAP_WFRT
Brand Name KNORR

HOS 710032979159
Change Number 300006848996

CU Product Information Record Description

Language Description
Dutch Knorr Professional Tomaten Saus 1 kg FS
Dutch_BE Knorr Professional Tomaten Saus 1 kg FS
English KN TOMATENSOSSE GK 1KG ECO DE(CU)
French_BE Knorr Professional Sauce Tomate 1 kg FS

German_DACH

Knorr Professional Tomaten Sauce 1 kg FS

Target Location

Validity Area Language
Netherlands Dutch
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CU Product Information Record : 720000056943/000 Status : Released PL
Authorization Group : R&D CATEGORY SAVOURY Planned effective date : Jan 24, 2024

CUC Product Information Record Data
CUC Product Information Record Header data

CUC Product Information Record :  200000095450/000/000

Rating : PUBLIC
Validity Area : EU

Valid From : Apr 13,2023
Valid To: Dec 31,9999
Status: Released

Product Name

Language Product Name
English MIX Tomato Sauce FS DWIN 01
English_EU CoM:Germany

Ingredient and Allergens/Diet Declarations
Target Location/Language: FOODS:NL/Dutch
Legal Denominator: Tomatensaus poeder

Ingredient List:

Ingrediénten: tomatenpuree'’ 43%, zetmeel, suiker, maltodextrine, gejodeerd zout, rijstebloem, kaliumchloride?, specerijen, ui’, citroensap, kruiden,
aroma's. Kan ei, glutenbevattende granen, melk, mosterd, selderij en soja bevatten. 'Duurzaam geteelde ingrediénten, 2uit natuurlijke
kaliummineralen.

Additional Declarations

Target Location/Language: FOODS:NL/Dutch

Measures :
Measure Type Value UuoMm UOM Description
Nettogewicht 1000 ge ge
Statements:
Purpose Description
SYMBOLS/LOGOS EVU logo, suitable for vegans
OTHER EVU ID code: 0669
OTHER *o0.d.A.: In de receptuur worden geen wettelijk verplicht te declareren allergenen gebruikt, volgens Verordening
(EU) Nr. 1169/2011 (Bijlage Il). Technologisch onvermijdbare kruisbesmetting kan niet worden uitgesloten.
OTHER **0.d.Z.: In de receptuur worden geen wettelijk verplicht te declareren toevoegingen gebruikt.
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CU Product Information

Authorization Group : R&D CATEGORY SAVOURY

UL-WEB-UFS Report

Record : 720000056943/000 Status : Released PL

Planned effective date : Jan 24, 2024

Purpose Description

PREP. INSTRUCTIONS BEREIDING 1. Inhoud in 8,5 Liter (koud, warm of kokend) water roeren. 2. Tijdens het roeren 2 minuten laten
koken. DOSERING Poeder Water Opbrengst 120g1L1L1kg8,5L9L

OTHER 120g=1L
2 min

NUTRITION Voedingswaarden per 100 ml als bereid:

SHELF LIFE Ten minste houdbaar tot einde:

ALLERGEN LIST Gemaakt volgens veganistische normen; zie de ingrediéntendeclaratie voor de allergenen.

SYMBOLS/LOGOS 9L

NON ARTWORK CLAIMS Vrij van conserveermiddelen, vrij van kleurstoffen, vrij van smaakversterkers.

STORAGE Na gebruik de verpakking goed sluiten en op een koele, droge plaats bewaren.

OTHER Vulhoogte vanwege technische redenen.

SYMBOLS/LOGOS Please recycle

Nutrient Declarations

Target Location/Language:

FOODS:NL/Dutch

On Pack Nutrition Information [As Prepared]

Per
Voedingsstoffen 112g[ 100
ml ]
Energie 160 kJ
Energie Kcal 38 kcal
Vetten <05¢9
waarvan verzadigde <01g
vetzuren
Koolhydraten 7949
waarvan suikers 3,89
Vezels 109
Eiwitten 08¢
Zout 0919
Per-112 g (As Prepared)
Statements:
Portie
End of CUC Product Information Record 200000095450/000/000
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CU Product Information Record : 720000056943/000

Authorization Group : R&D CATEGORY SAVOURY

1 UL-WEB-UFS Report

Status : Released PL

Planned effective date : Jan 24, 2024

Combination pack data

Product Name

Language Product Name
English MIX Tomato Sauce FS DWIN 01
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