i. MODE D‘EMPLOI DU DISTRIBUTEUR

Vous venez o

aequisition d'un distributeur de sauces et

conginy

AMORA. || o ¢ dévelonpé en <'oppuyent sur

HACCP =f 5

gématiche n ufilisation est tras simple Lisez

tivernen infarr ons et les conseils que vous trouverez ci-

eprés pour | utiser dang la¢ meilleures conditions
Gorcez ce made demple:, il sero wiile cux personnss charaees

de son rénpprovisiarnement et d= sen eniretien

Mise en place et signalisation des produits :
. distributeur est fourni avee une pechette contencnt des &ii-
quettes pour chague fype ce sovces ou condimert:. Choisissez

etiquetie correspendant au. procuil. Veus consiaterez que vous

soozez de 2 modéles o efiquetias | une p
:t une grende sur le corps, plus ure frize ce fagumas & <ol

er comma ¢ -dessous.

Conseil : conservez les éfiquettes restantes, ellss vous serviront lors d'un remplacemant ke cas échéant

Le distributeur se compose des parties suivontes :

0 Couvercle
e Corps

Etiquettes & coller :
© Piite chouatte
@ Frise d= lzgumes
0 Gronds étiquette
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Oscar
AMORA
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= Assembler lo pompe

1/ Mettez | déme dens |'emplocement prévu sur le zorps de
Fompe

2/ Muintenez fe dérme et vissez o bogue de sécurité {nhésitez pos
& forcar un peu} ofin de le maintenit ou corps de pempe

3/ Insérez le bec & Fembout du eomps d2 pampe er e poussont ou
maximum. Si |'ogeration est frop difficita, humidifiez lo bee.

4/ A Vautre catrémite du corps de pompe, infraduisez ls valve
cdans |'ouverture, puis remontez les deuk cétés en les fixan! sur les
ergots. Sur ceffe volve sont grovéss lss letres “A” et "B7 indiguart
ceux positions. Si vous utilisez de o mayonnaiss, metez o valve
sur Ja position “B” (le “B7 doif &ire face a lo feche) Pour fous les
oulres cas (vinaigretie, keichup.. |, posificonez o volve wr o
posifien A"

Conseil ; pour une meilleure hygisne, il est recommands
de Javer choque pigte constituont votre distrinutesr ovant
ka premigre utilisation, méme s'il vous semble propre

Vorre distributeur o &t congu pour assurer unz parfoite hyg:ene
dé ly disirioution de vas sauces, || fout donc eHfactuer un entrefien
simple mais indtspensoble de ce derniar pour porder les meilleure:

condilions de propret

* lors de la mise en ploce quotidienne :
Donnez 2.coups de pempe pour éviseusr lo mince pelicule de

produit pouvant se frouver en bout du bec du distributeus

* Metire la poche en place
1/ Prenez une poche en varifiont sa DLUO

2/ Posez lo pache tur un sepport plat, lo vialve en hout
a2/ N 4 |
3/ D'un geste franc et puissant, percez ko poche avec lo pompe

|vous dever entendre “clic”. Pour ure meileure Irserlion, vous
POUVEZ IC fourner céicatement sur lo pache jusqu'a ce qu'ella soil
f |

pr"FU rement introduite.

4/ Sosdevez la pompe et encostiez-lo dans e couverdle verd (le
bouton pousseir deif Sirs releva)

5/ Déoaser l'ensemble dons le corps en maintancre d'une main e
couvercle assembla et da autre la pacha

1

&/ Refarmez le cowvercle an moinfenont ko corps et en fournant le
bec vert dans e sens dex aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il soit
endligueé.

71 Amcreez lo pompe en oppuyant sur la bouton ver! et pompez
jusqu'a Scoutement de lo sauce. Viotre distributeur ast prét g atre

ufilisz por vos comaves.

¢ En fin de service ¢

Nettoyez ou pogier essviedout lo zone 4 prozimité dy bec o

siacker volre distnbutsur dans un endroit temperd (ne pos le

laisser @ proximie ¢ yne source de cheleur).

* En fin de semaine :
Procedez ou neffoyoge complat:

I1V. NETTOYAGE CHAQUE SEMAINE {et avant premiére ufilisation)

Lorsqu‘une poche est vide :

1/ Déverrouillez le couvercle (en ioumant dans le sens inverse
des aigullles d’une monrre)

2/ Soulevez tout en maintenant la poche vide ¢ le corps de
pomps.

3/ Séparez le comps de pompe du cowvercle

4/ Déconneciez lo poche &t jeiez-lo

5/ Démanvez les 5 pieces composant lo pompe et plocez:las dans
le leve-vaisselle aver le couvercla et la compe.

Remarque : s vous Sprcuvez des difficuligs & refirer le bec du
corps de pompe, humidifiez les 2 pigeas pour feciliter 'extraction

6/ Pour rechargsr voire distributeur; refaites les efapes du chepitre |l
EN CAS DE PROBLEME :
Nous mettons & voire dispositicn un Service cpeés-venie gratuit

ASSISTANCE DISTRIBUTEUR AMORA

(PLIRZ1® 0 800 32 37 36)

ol vous peurrez commandsr pisces & Eiqusites ce rachange.
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AMORA Oscar
AMORA

INFORMATIONS TECHNIQUES

Mode de conservation du produit :
Avant ouverture : conserver a |'abri de la lumiere, a température ambiante inférieure
a

Apres ouverture : conserver a l'abri de la lumiére, a température ambiante inférieure

5°C.
5°C.

a
a

NN

Qualité : Norme ISO 9001:2000
HACCP en place
Produit non soumis a I'étiquetage OGM, conformément a la réglementation en vigueur

Produit non ionisé
Produit ne nécessitant pas de marque de salubrité

INFORMATIONS LOGISTIQUES

Plan de palettisation (palette 1200*800) :

DIMENSIONS EN MM AVEC
CODIFICATION AVEC POIDS PALETTE ATl o
DESCRIPTION DETAILLEE LONGUE]

ELEMENT NORME GENCOD de la PALETTISATION POIDS PB(F){'BTS UR LARSEU HAUTEU \S?ALS'

EAN 13 NET/KG| 'y [PROFON R |(pai M3)
DEUR p
UNITE 3250549811538 APPAREIL EURODISPENSER 0,90 1,00 | 200,00 | 300,00 | 410,00 | 24,60
CONSOMMATEUR ' ' ' ; ' '

CARTON 1350549811535 1 ucicart| | 0,90 1,00 | 200,00 | 300,00 | 410,00 | 24,60
COUCHE 33250549811539 18 CARTON 18 uciche| | 1620 | 2160 |1200,00| 800,00 | 660,00 | 633,60

PALETTE 53250549811533 | 5 | COUCHE | 90 |CARTON| 90 |ucial|| 8100 | 13300 |1200,00| 800,00 |3444,00| 3,31

NOUS CONTACTER

Z%és ?2?‘2 Unilever UNILEVER France Food Solutions
;..;6. ;;.;;.%2 F d 20 rue des Deux Gares
WSS, g 000 CS 90056

@}Ja@é Solutions 92842 Rueil-Malmaison cedex

www.unileverfoodsolutions.fr

Vous pouvez également nous contacter par mail :
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