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hogy termékünk mindenkor megfelel az alábbi paramétereknek. 
 

 
Panna Cotta Alap 

GLUTÉNMENTES 
 
Érzékszervi tulajdonságok: 
Íz: kellemes krémes ,  
Szag: kellemes illatú, minden idegen szagtól és szaghibától mentes.  
Szín: . 
Állag:  por alakú, csomómentes. 
 

-gumi).  
A termék MANDULÁT, MOGYORÓT, TEJET és TOJÁST tartalmazhat. 

Elkészítési javaslat: 1. A tejet felforraljuk. 2. Keverjük hozzá a Panna Cotta alapot és vegyük le a 

pihentetjük.  
 
Adagolási útmutató: 
 
Tasak (db)  Tej  Tejszín   Adag2  
1                1L      1 L        24  
2               2 L      2 L        48  
2 = 96g = 100ml 
 

Gluténmentes 
 
Tápérték adatok 100 g elkészített ételben: 
Energia 824 kJ / 198 kcal 
Zsír <0,5  g 

 <0,1 g 
Szénhidrát 88 g 

krok 76 g  
Rost 0,7 g 
Fehérje 8,9 g 
Só 0,12 g 
Tápérték adatok 100 g termékben: 
Energia 1590 kJ / 389 kcal 
Zsír 15 g 

 9 g 
Szénhidrát 14 g 

 12 g  
Rost <0,5 g 
Fehérje 3,5 g 
Só 0,1 g 
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Csomagolás:    Egyedi: 2x260 g fóliatasakban, kartondobozban. 
     520 g zsugorfóliázva, vonalkóddal ellátva. 
 

:  12 hónap 
 (hó/év): 

 
szertet 

 
 
 
Forgalmazza:     Unilever Food Solutions 

Unilever Magyarország Kft. 
1138 Budapest Váci út 121-127. 
Infóvonal: +3614659746, +3614659766 
www.ufs.com 

 
A dokumentum a keltezés napján érvényes. A receptúra, 
fenntartjuk, a változásokat a termék csomagolásán minden esetben feltüntetjük a jogszabályi 

ódunkban küldeni és az nem is 
jogszabályi kötelezettségünk. Kérjük, mindig olvassák el a mindenkori csomagoláson feltüntetett 

vállalunk! Az Unilever a rakt
 

 
 
Budapest, 2026.01.14. 
 
 
 
 
                        
   Local R&D Technologist 
   Unilever Magyarország Kft. 
 
 


