Undenver
UNILEVER MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci ut 121-127.

Az UNILEVER Kft. FSSC 22000 standard szerint tandsitott mindségbiztositasi rendszerben dolgozik,
tovabba a teljes termelési vertikumra kialakitott HACCP rendszert mitkddtet, amelyek szavatoljak,
hogy termékiink mindenkor megfelel az alabbi paramétereknek.

Mindsegi tajékoztato
Carte Csokoladé izti mousse alap
VEGAN, GLUTENMENTES

Erzékszervi tulajdonsagok:

Iz: termékre jellemzd, kellemes krémes, csokis izii, minden idegen izt6l és izhibatol mentes.
Szag: termékre jellemz6, kellemes csokis illatu, minden idegen szagtol és szaghibatol mentes.
Szin: termékre jellemz6, barna szini.

Allag: termékre jellemzd, por alakd, csomomentes.

Osszetevék: 52% csokoladépor (cukor, kakadpor), palmazsir, gliikozszirup, cukor, 6,6% zsirszegény
kakaopor, modositott keményitd, emulgealoszerek (zsirsavak mono- és digliceridjei, zsirsavak mono-
és digliceridjeinek tejsavészterei, zsirsavak mono- és digliceridjeinek diacetil-borkdsavészterei),
savanyusagot szabalyz6 anyagok ( kalium-karbonat, natrium-hidroxid), stabilizatorok (karragén,
natrium-karboxi-metil-cellul6z), aroméak.

A termék mandulat, mogyorot, tojast, tejet és szojat tartalmazhat. GLUTENMENTES.

Vegan taplalkozasba beilleszthetd.

Elkészitési javaslat:

1/ A Csokoladés habalapot hideg tejben/ndvényi italban elkeverjik.

2/ Gépi habverdvel 4-5 percig magas fordulaton keverjik.

3/ Adagoljuk a kész Csokoladés habalapot edényekbe vagy habzsakba. Fogyasztas el6tt legalabb 2
oran keresztiil hiitében pihentetjiik.

Elkészitési modok:

Vegan desszertekhez szdjaital hasznalata ajanlott.

Vegetarianus desszertekhez tej hasznélata ajanlott.

TIP: 500 ml tejjel vagy zabitallal kivald vegetarianus és vegan desszert készithets. Az elkészités
menete megegyezik az elkészitési javaslattal.

1x 300g habalap + 500 ml hideg sz6jaital adagolas alapjan

Adagolési utmutato:
Habalap (tasak) = Folyadék = Adag*
1

0.5L 16
2 1L 32
3 1.5L 48

1Egy adag habalap szojatejjel elkészitve=(50g)

Termékelonyok:

EVU approved ID — 0071*

* Az EVU sztenderneknek megfelelden késziilt termék. Allergénekre vontakozdan ellendrize az
Osszetevolistat!

Gluténmentes
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Tapérték adatok 100 g elkészitett ételben:

Energia 797kJ / 191 kcal

Zsir 8,1¢g

amelybdl telitett zsirsavak 599

Szénhidrat 249

amelybdl cukrok 18 ¢

Rost 3,39

Fehérje 4009

Sé 0,11¢

Csomagolas: Egyedi: 3x300g=900g foliatasakban, kartondobozban.

Gylijt6: 6x900g zsugorfolidzva, vonalkoddal ellatva.

Mindségmegorzési idétartam: 12 hénap
Min6ségét megorzi a jelzett honap végéig (ho/év):

Tarolasi eléiras: Szaraz, hiivos helyen, taroland6!
Forgalmazza: Unilever Food Solutions

Unilever Magyarorszag Kft.

1138 Budapest Vaci Ut 121-127.
Infévonal: +3614659746, +3614659766
www.ufs.com

A dokumentum a keltezés napjan érvenyes. A receptlra, ill. a gydrtasi eléirasok valtozasanak jogat
fenntartjuk, a véaltozasokat a termék csomagolasan minden esetben feltlintetjik a jogszabalyi
eldirasoknak megfeleléen. Kiilon tdjékoztatast azonban nem all modunkban kildeni és az nem is
jogszabélyi kotelezettségiink. Kérjuk, mindig olvassédk el a mindenkori csomagoldson feltlintetett
informaciokat is, ennek elmaraddsdabdl esetlegesen Ondket éré karokért, kltségekért felelSsséget nem
vallalunk! Az Unilever a raktdara elhagydsat kovetéen a termék szallitdsa, tarolasa és felhaszndldsa
soran esetlegesen bekovetkezd keresztszennyezddésért feleldsséget nem vallal.

Budapest, 2024.02.01.

S dy

Ori Agnes
R&D Local Deploy Technologist
Unilever Magyarorszag Kft.
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